
◆◇◆◇ ティーコンシェルジュ２級養成講座 ご案内 ◇◆◇◆ 

◆             コース   日間 奈良校♦ 

★講座スケジュール 時間：10:00～15:00（12:00～13:00休憩） 

単位 日程 テーマ 内容 

1  
栄養学とティー、コーヒーの

機能性成分 

栄養成分と体への影響やハーブティー、お茶、コーヒーの機能性成

分を学びます。 

2  
水の知識と水による香り、

味、成分の違い 

軟水、硬水などの違いを知り、実際に水、ハーブティー、紅茶など

をそれぞれ淹れて飲み比べ水による影響を学びます。 

3  

ハーブティー、お茶、コーヒ

ーの関係法規、食品表示の知

識 

ハーブティーやお茶、コーヒーに関わる関係法規や表示方法につい

て学びます。 

4  茶の化学成分と香り、味 緑茶、紅茶、中国茶の栄養成分や香気成分について学びます。 

5  
茶の生育環境や収穫期による

香り、味の違い 

緑茶、紅茶、中国茶の栄養成分を引き出す淹れ方や温度による違い

を学びます。緑茶の収穫期やグレードによる香り、味の違いを飲み

比べます。 

6  
茶の収穫期、製法、産地によ

る香り、味の違い 

中国茶、紅茶の製法、産地、収穫期の違いを飲み比べます。それぞ

れの茶に適した道具を学びます。 

7  
コーヒーの産地の特徴と焙煎

の違い 
産地の違うコーヒーを淹れて、香り、味を飲み比べます。 

8  
コーヒーの化学成分と香り、

味 

コーヒーの化学成分を知り、焙煎の違う３タイプを飲み比べます。

また淹れ方による香り、味の違いも学びます。 

9  
ハーブティーの化学成分と香

り、味 

ハーブティーやお茶、コーヒーに含まれる栄養成分を学び、また淹

れ方による成分の違いも学びます。 

10  
ハーブティーの化学成分と香

り、味Ⅱ 

ハーブティーやお茶、コーヒーに含まれるアロマや味に影響する成

分を知り、専門性の高いハーブティーをシングルティーでも学びま

す。 

11  
ブレンドティー基礎と美味し

い香り、味の作り方 

ハーブの栄養成分や効能を生かしたブレンドを知り、味、香りのバ

ランスを考えたブレンドを作成します。 

12  
ホリスティックアプローチに

よるブレンドティーの作成 

ハーブティーの栄養成分や効能を生かしたブレンドを知り、香り、

味のバランスを考えたブレンドを作成します。 

13  バリエーションコーヒー さまざまな世界のバリエーションコーヒーを作ります。 

14  
食事にあわせたブレンドティ

ーの作成 

洋食料理、中華料理の特徴を知り、相性のよいブレンドティーを作

成します。 

15  バリエーションティー さまざまな世界のバリエーションティーを作ります。 

16  
食事にあわせたブレンドティ

ーの作成Ⅱ 

日本料理、フランス料理の特徴を知り、相性のいいブレンドティー

の作成をします。 

試験  試験 
筆記試験（１時間） 

実技試験（ブレンドティーを作成します） 

＊都合により講義の内容および順番が入れ替わることがあります。ご了承ください。 

＊先着順にてお受けしております。満席になり次第締め切りさせていただきます。また最低催行人数に満たない

場合は、開講しないことがありますので、ご了承ください。 

講座金額 159,500円（税別） ※教材費・試験費（１回分 14,500円<税別>）を含みます。 

お申込み方法 
電子メールまたは電話、ＦＡＸ（裏面）にて、コース名、３級認定番号、お名前、連絡先電話番号を

お知らせください。 

講座場所 
株式会社明新社（日本ティーコンシェルジュ協会 奈良校 本部） 

〒630-8141 奈良市南京終町３丁目４６４番地（無料駐車場完備） 

問合せ TEL : 0742-63-0661   FAX : 0742-63-0660   E-mail : tea @ meishin.co.jp 

備 考 ティーコンシェルジュ３級の資格を持つ方を対象とした講座です。 



 

 

切り離さずに、ファクシミリでそのままお送りください。 

◆ティーコンシェルジュ２級養成講座 申込要領◆ 

（             コース 奈良校）  

お申込み手順 

下記問合せ先へ、電話、ファクシミリ、電子メールにてお申込みください。 

※メールにてお申込みいただく場合、コース名、３級認定番号、お名前、連絡先電話番号をお知らせください。 

お席の確保ができましたら、お振込み依頼の連絡をいたします。ご入金の確認が取れましたら受付完

了とさせていただきます。先着順での受付となります。 

指定日までにご入金いただけない場合、受付を取り消させていただきますのでご了承ください。 

お支払方法 銀行振込 

振込先 

南都銀行 本店営業部 普通預金９９７１６６ 

口座名義 カ）メイシンシャ 

*振込手数料はお客様のご負担でお願いいたします。 

◆認定試験受験資格について 

１６単位の講座中１２単位以上出席された方が認定試験受験資格対象者となります。 

◆欠席による振替について 

欠席された単位は、年度内の講座で、振替が可能です。但し、認定試験を受験頂く場合は受験資格以上の単位を取得い

ただいてからとなります。 

◆講座のキャンセルについて 

キャンセルはお電話で承っております。お手数ですが、０７４２－６３－０６６１（平日 8:30～17:30のみ）までご

連絡くださいますようお願い申し上げます。 

講座開始日７日前よりキャンセル料が発生します。７日前～前々日 講座受講料の 30%、前日 講座受講料の 50%。開講

日以降のキャンセルにつきましては、申し訳ございませんが受講料の返金をお受けしておりませんのでご了承くださ

い。なお、返金時に諸手数料として 864円を差し引いた額を返金させていただきますのでご了承ください。 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

講座受講ファクシミリ申込書 

★申込受付期限、    年  月  日★ 
※満席になり次第締め切りとさせていただきますので、ご了承ください。 

対象講座：ティーコンシェルジュ２級養成講座 

★ご記入いただきました個人情報は、講座についての連絡・認定証の送付・ティーコンシェルジュ協会からのご案内にのみ利用いたします。 

奈良校（株式会社明新社）の個人情報取扱については当社ＨＰ（http://meishin.co.jp/coto04.html）でご確認ください。 

ご同意いただける場合は左記にチェックを入れてください。        □ 同意する 

★今後のご連絡のため、メールアドレスをお持ちの方は、できるだけメールアドレスを正確にご記入ください。 

ＦＡＸ番号：０７４２-６３-０６６０ 

お申込みコース名 □                    コース 

３級認定番号  

フリガナ   申込日   年    月    日 

お名前 

（性） （名） 

お支払い 銀行振込 

ご住所 

〒 

電子メール 

（変更のない場合もお手数ですがご記入ください） 

・パソコンメール                  ＠ 

・携帯メール                    ＠ 

連絡先電話番号  

連絡事項 
 

http://meishin.co.jp/coto04.html

